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SCORES
PARKER: 93
GOURMETS: 98

DONNÉES
DEGRE D’ALCOOL: 14 %

VARIETE: Tempranillo

ÂGE MOYEN DU VIGNOBLE: 30 ans

SURFACE DU VIGNOBLE: 90 ha
(San Vicente de la Sonsierra, Labastida,
Ábalos, Navaridas et  Elvillar)

CADRE DE PLANTATION: 3.333 plantes/ha

ALTITUDE: 500 m

RENDEMENT: 3.500 kg/ha

VENDANGE: manuelle dans des caisses 
de 12 kg

PRODUCTION
52.000 bouteilles Bordelaises,
2.062 Magnums, 78 Doubles Magnums
et 19 Impériales

DATE DE MISE
EN BOUTEILLES
Juin 2015

CONSERVATION ET 
CONSOMMATION 
PRÉFÉRENTIELLE
Ce vin est prêt à être bu dès à présent, 
mais il a un potentiel de garde de 15 à 20 
ans s’il est conservé dans des conditions 
optimales, à une température constante 
de 15 ºC et 60 % d’humidité relative.

Il est conseillé de les consommer à 18 ºC.

Macán est un regard moderne et très personnel sur les vins de 
haute expression et de qualité supérieure de la AOQ Rioja. Il s a̓git 
dʼun pari en faveur de la finesse, de lé̓légance, de la complexité 
et de la puissance, et constitue lé̓tendard des Caves Benjamin de 
Rothschild & Vega Sicilia. Il est uniquement élaboré à partir dʼun 
raisin de la variété Tempranillo, provenant dʼune sélection soignée 
de vieilles parcelles situées sur de hautes terrasses et sur des sols 
pauvres, de graviers, peu évolués et de nature argilo-calcaire.

Une année complexe en raison de la climatologie, où le travail sur 
la vigne s e̓st vu reflété dans la qualité du vin, avec beaucoup de 
sélection pour en faire ressortir son potentiel maximum.

Macán 2013 est un vin extrêmement élégant, subtile, harmonieux 
et frais.

CYCLE DE LA VIGNE

Hiver doux avec des précipitations tout au long de la période. Le printemps a été froid, 
provoquant un débourrement lent. Été frais avec un bon contraste thermique entre le 
jour et la nuit en fin de cycle.

Véraison à la mi-août (15 jours plus tard que la moyenne) et vendanges plus tardives que 
les autres années, avec des précipitations et des températures basses tout au long de la 
période de vendanges.
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