2018

MACAN
CLASICO

Macdn Clésico es un vino apegado al territorio, a la Rioja sonserrana
que, desde las faldas de la sierra de Cantabria, acumula siglos de tra-
dicién, conocimiento y cultura vitivinicola. Manifiesta la frescura,
la frutosidad, la vivacidad y la delicadeza del terrufio, aportando
profundidad y complejidad. Es monovarietal, 100 % Tempranillo.
Sus uvas proceden de parcelas de suelos calizos con un perfil més
arcillo-arenoso.

Macan Clasico 2018 ofrece la expresion mas pura del Tempranillo
de Rioja siendo su perfil mas fresco, sutil y elegante.

CICLO DE VINA

2018 se trata de un afo fresco y humedo con temperaturas invernales suaves y
abundantes precipitaciones incluyendo seis nevadas durante el primer trimestre, lo que
supuso una importante reserva hidrica en el suelo. La brotacién se retrasé unos 10 diasy
durante toda la primavera contindan las lluvias abundantes y temperaturas moderadas.
Por todo ello, la maduracion se retrasé en 2 semanas.

1050 g, 58 Doble Hogoum y 221

La vendimia se desarrollé con normalidad entre el 2 y el 14 de octubre. Tt bt 5 QLA
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PUNTUACIONES

PARKER: 94
WINE SPECTATOR: 97

DATOS

GRADO ALCOHOLICO: 14 %
VARIEDAD: Tempranillo

EDAD MEDIA DEL VINEDO: 35 afios

SUPERFICIE DEL VINEDO: 100 ha
(San Vicente de la Sonsierra, Labastida,
Abalos, Navaridasy Elvillar)

MARCO DE PLANTACION: 3.333 plantas/ha
ALTITUD: 480 m
RENDIMIENTO: 4.000 kg/ha - 28 Hl/ha

VENDIMIA: manual en cajas de 12 kg
del 2 al 14 de octubre

PRODUCCION

151.411 botellas Bordelesas,
1.033 Magnum, 51 Doble Magnum
y 18 Imperiales

FECHA DE EMBOTELLADO
Agosto de 2020

CONSERVACION Y
CONSUMO PREFERENTE

Este vino esta apto para beber
actualmente pero tiene un potencial de
guarda de 10-15 afios si se conserva en
Optimas condiciones, a una temperatura
constante de 15°Cy 60 % de humedad
relativa.

Se aconseja consumirlos a 18 °C.
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